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Transformation des légumes à la ferme  

 
Lieu : Villars-sur-Var (06710) 
Date : mardi 13 et mercredi 14 janvier 2026 
Durée : 14 heures 
Horaires : 9h00 - 17h00  
Repas : tiré du sac 
 
Intervenant(s) : Anna Bobon - CFPPA Florac 
Responsable de formation : Lorena Fiorucci, 
animatrice conseillère en agroécologie et futurs 
bio, agribio06.lorena@bio-provence.org // 06 64 42 
07 97. 
Public : Agriculteurs installés et porteurs de projet 
Prérequis : Aucun 
 
Tarif : 

Prise en charge à 100 % par les fonds VIVEA 
340 € pour les stagiaires non éligibles à VIVEA et 
non adhérents à Agribio Alpes-Maritimes. 
280 € pour les stagiaires non éligibles VIVEA et 
adhérents à Agribio Alpes-Maritimes. 
 
Validation de la formation : Délivrance d’une 
attestation individuelle de formation.  
 
Modalité d’évaluation : A la fin : évaluation des 
acquis et de la satisfaction. 
 

Besoin de vous faire REMPLACER ?  
Contactez votre service de remplacement !  

 
MODALITÉS ET DÉLAIS D’ACCÈS  

 
 Date limite d’inscription : 07/01/2026  
 Inscription via le formulaire ICI 
 Conditions Générales des Services (CGS) à lire 

ICI  
 Nombre de stagiaires : maximum de 15  
 Délais d’annulation : le stagiaire peut annuler 

jusqu’à 14 jours avant le début de la formation 
(détail dans les CGS). Agribio06 se réserve le 
droit d’annuler une formation jusqu’à 3 jours 
ouvrés avant son début initialement prévu.  

 Pour toute personne en situation de handicap 
(PSH), nous contacter.  

 
Indicateurs spécifiques sur les formations en 
transformation végétales en 2024 :  
Nombre de participants total : 10 
Taux de satisfaction : 96.4 % 
 
 

- Contextualisation et discussion de la 
réglementation en vigueur (textes et GBPH 
du paquet hygiène 

-  Etude et application dans l’analyse de 
risques des caractéristiques des légumes et 
produits transformés : ph, Aw 

- Présentation des équipements généraux 
pour le lavage, tri, découpe, cutterage, 
tamisage, des fournisseurs et des coûts 

- Présentation des processus de 
pasteurisation et de stérilisation, 
réglementation et gestion des points 
critiques 

- Etude du processus de lactofermentation et 
gestion des points critiques 

- Evaluation et synthèse de la formation 

  OBJECTIFS DE LA FORMATION 
 

 CONTENU 

MÉTHODES PÉDAGOGIQUES ET MOYENS MATÉRIELS 

 Connaître les différents procédés de 
transformation et de conservation des 
légumes  

 Connaître la réglementation en vigueur 
pour les produits transformés  

 

Modalités pédagogiques :  
Apports théoriques en salle avec illustration par des 
cas concrets 
Echange entre participants et intervenant 
Démonstration de processus 
 
Moyens matériels :  
Vidéoprojecteur, paper board, supports diapo/papier 
Pas de matériel spécifique requis pour les stagiaires 

INFOS PRATIQUES 
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