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Maitriser les cultures de protéagineux pour des rotations performantes et
durables (pois-chiche, lentille etc.) - 1¢ février 2023

Cette formation est faite pour vous si vous souhaitez...

v' Connaitre le fonctionnement des protéagineux a destination de
I’alimentation humaine (i.e. pois-chiche, lentille etc.),

v' Savoir choisir le ou les protéagineux les plus adaptés a vos contextes
pédoclimatiques pour un approvisionnement local en légumineuses,

v Maitriser les étapes techniques clés des protéagineux pour sécuriser la
réussite des espéces étudiées,

Contenu

Matin - Connaitre le fonctionnement des légumineuses et savoir choisir
le/les protéagineux les plus adaptés a votre contexte pédoclimatique.

e Tour de table et relevé des attentes,

e Définition et fonctionnement des légumineuses,

e Comment choisir « son » protéagineux ?

Aprés-midi - Maitriser les étapes techniques clés des protéagineux (pois-
chiche et lentille) :

e (Conduite culturale et régles de décision associées : implantation,
désherbage, protection phytosanitaire, fertilisation, exigences en
eau, régulation, récolte et stockage,

e Diagnostic d’accidents majeurs,

e Données économiques,

Méthodes pédagogiques / Moyens matériels et outils

Présentation orale de l'intervenant a ’aide d’un diaporama,
Echanges entre les stagiaires et l’intervenant,

Modalités d’évaluation

Analyse des besoins par un tour de table,
Evaluation des acquis et de la satisfaction en fin de formation par un
questionnaire.

Renseignements

Clémence RIVOIRE, 07 44 50 30 67, grandes-cultures@bio-provence.org

Mise a jour le 03/11/2022

Date : 1¢ février 2023
Durée : 1 jour (7 heures)
Horaires : 9hoo-17hoo

Lieu : Forcalquier (04300) - La localisation
de la salle sera indiquée par mail avant le
début de la formation.

Date limite d’inscription : 25 janvier 2023

Nombre de stagiaires: minimum 11 et
maximum 18.

Public ciblé : agriculteurs et porteurs de
projet souhaitant diversifier leur rotation
céréaliere.

Repas : tiré du sac

Intervenant : Quentin LAMBERT, Ingénieur
de Développement Centre-Est Occitanie et
animateur technique national pois-chiche
chez Terrelnovia - Institut technique des
protéines végétales.

Responsable de formation: Clémence
RIVOIRE, conseillére en grandes cultures
biologiques pour Agribioog et Bio de
PACA.

Personnes en situation de handicap (PSH) :
contactez-nous.

Prérequis : Aucun.

Tarif : 27 € TTC / heure. Prise en charge
par Vivéa selon éligibilité (vérifiez la
consommation de votre plafond annuel
auprés de Vivéa). Pour les non éligibles
ou non finangables (salarié, demandeur
d’emploi, chef d’entreprise hors agricole,
particulier, etc.), contactez-nous.

Besoin de vous faire remplacer?
Contactez votre service de remplacement.

Inscription : formulaire d’inscription en

ligne en cliquant ici et conditions
générales de formation en cliquant ici.
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdb5hp63qrw8OP6dYHAhYuyTuze1nsT4e3VtIOLcJW1aRbCNw/viewform?usp=sf_link
https://www.bio-provence.org/formation/formation_structure_conditions.php?id=135
mailto:grandes-cultures@bio-provence.org

