
Interimaire
Ouvrier et employé dans de nombreuses structures
De Aout 2021 à septembre 2022
Découverte de différentes structures et métiers.  Acquisition
de différentes compétences

Ouvrier viti-vinicole
Caviste à la coopérative de Verzé et au Domaine Jean
Loron
Vendange 2020 et 2021
Contrôle des vendanges. Elaboration du vin.

Ouvrier viticole au domaine Auvigue
Mars à juin 2022
Travail d’équipe. Travail soumis aux conditions
météorologique

Vendangeur
Domaine Maillet.  Domaine Auvigue. Domaine de
l’ancien relais.
Travail saisonnier.  Impératif de la récolte

 EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES

              PARCOURS UNIVERSITAIRE

         COORDONNÉES DE CONTACT

Email : arm.chevalier@gmail.com

Téléphone : 06-42-33-13-25

Adresse : Avignon

CDI 3 ans brasserie La Loupiote

Responsabilités :
-Elaboration de recettes
-Recherche et expérimentation
-Gestion de la zone de production et de maturation

Brasseur polyvalent. Cogestion de l ’entreprise.
De octobre 2022 à juillet 2025

ARMAND CHEVALIER
TECHNICIEN AGRONOME

PROFIL PERSONNEL

SAVOIR ETRE

Approche pluridisciplinaire des
problématiques.
Bonne capacité de travail en
autonomie.
Capacité d’écoute et de remise
en question.
Force de proposition.
Persévérant, j’aime
expérimenter

Bachelor en Sciences et Ingénierie en agronomie
Isara Avignon. En première année

BTS TC Vins et spiritueux

Réalisation de deux stages: - 1 mois dans le domaine Jean-Pierre
Michel et 2 mois à la cave du Val d’or

Lycée Lucie Aubrac |  2020-2021

SAVOIR FAIRE ET ATOUTS
Maitrise de canva et pack
office
Niveau d’anglais B1 au toeic
Bon niveau d’italien
(parcours scolaire euro +
échanges fréquents avec
des Italiens)
Permis B
Cases niveau 5
Gestion d’entreprise
Plan previsionnel des
cultures

        MES  ENGAGEMENTS

Sport
Amateur de musique
Intérêt pour les sciences
Randonner
Faire le potager

Bénévolat dans une ferme horticole depuis septembre 2025

Bénévolat dans divers événements musicaux depuis six/sept ans

MES CENTRES D’INTERETS

J’ai de bonnes capacités
d’adaptations. Détendu,
bavard et rigolard, mais
également travailleurs, quand
j’ai un objectif, je me donne
tous les moyens pour réussir
et je me concentre à 200 %.
On dit de moi que je suis
sympathique et curieux.
Sensibilité pour la nature et
l’agriculture biologique.
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