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Découpe des animaux de boucherie : comment

I'optimiser ?
Valorisation &amp; Transformation

PUBLIC CIBLE

Eleveurs souhaitant connaitre des spécificités de la découpe et maitriser la valorisation
économique de la carcasse.

OBJECTIFS

m Connaitre I'activité de la découpe et ses spécificités (boeuf, mouton, porc).
» Mieux communiquer avec un prestataire de la découpe et lui transmettre la
commande.

« Savoir valoriser et optimiser la découpe.

ENJEUX

Les éleveurs travaillant en circuits courts et faisant appel a des prestataires de la
découpe cherchent a valoriser la carcasse. Cette formation peut les aider a mieux
connaitre ce process a travers des apports théoriques et de la démonstration, a savoir
transmettre la commande au prestataires et a optimiser la découpe.

PRE-REQUIS

Aucun pré-requis nécessaire

CONTENU

» Anatomie et spécificités de la découpe (boeuf, mouton, porc).
* Rendement de la découpe.

» Méthode et stratégie de conception de colis.

* Techniques d’amélioration des ratios économiques.

* Diversification commerciale.

* Démonstration de la découpe.

MODALITE D'ENSEIGNEMENT

présentiel

DATES, LIEUX ET INTERVENANTS

Date Lieu

12/01/2026 Gard J1 : dans une salle J2 : dans un atelier de la

découpe 30 Gard

19/01/2026 Gard J1 : dans une salle J2 : dans un atelier de la

découpe 30 Gard

THEMES FINANCEURS

[ Création d\'activité / diversification ][ Transformation ]

[ Agriculture durable ][ Agriculture durable ]

Généré le 29/05/2026 par I'application Bulbes

Infos complémentaires

ORGANISEE PAR
FD CIVAM du Gard
DUREE : 2 jour(s)
TARIFS

VIVEA

Salariés, demandeurs d'emploi, RSA... :
nous contacter

Gratuit

ATTESTATION

Remise en fin de formation

RENSEIGNEMENTS

Camille VILLAJOS
villajos@civamgard.fr

FD CIVAM du Gard

30 rue des épaulettes - ZA de
I'Arnede

30250

SOMMIERES

Tel. 04.66.77.15.04 ou 07 69 91 39
93

N° d'organisme de formation :
91.30.00.40.930

Inscription sur www.civamgard.fr

NOTE : Apporter son pique-nique !

Intervenant

Vincent Moisset, ancien
traiteur-boucher et formateur

Vincent Moisset, ancien
traiteur-boucher et formateur
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