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Transformation des fruits et Ilégumes : de la théorie a la

pratique !
Valorisation &amp; Transformation

OBJECTIFS

m Connaitre les compétences techniques que requiert une activité de transformation.
m Appréhender les équipements et investissements financiers nécessaires.
m Avoir expérimenté la réalisation d'une recette, de Aa Z

PRE-REQUIS

Avoir suivi la formation Hygiéne en transformation agroalimentaire fermiére et HACCP
PMS, ou une formation a I'hygiéne dans les 2 années précédentes

CONTENU

* Technologies de transformation et de conservation : produits gélifiés, boissons,
conserves et semi-conserves.

« Eléments de réglementation : locaux, étiquetage, autocontrdles, tragabilité. ..

» Aspects matériels et financiers d’un atelier de transformation : codt, rentabilité,
fournisseurs...

» Journée de mise en pratique : réalisation d’'une recette en atelier de transformation
(Fontvieille -13).

MODALITE D'ENSEIGNEMENT

présentiel, distanciel

DATES, LIEUX ET INTERVENANTS
Date Lieu

27/01/2026 en présentiel 30420 Gard

Infos complémentaires

ORGANISEE PAR
FD CIVAM du Gard

DUREE : 2 jour(s)

TARIFS

Finangable par le fond de formation
Vivea

Salariés, demandeurs d'emploi, RSA... :
nous contacter

ATTESTATION

Remise en fin de formation

RENSEIGNEMENTS

Camille VILLAJOS
villajos@civamgard.fr

FD CIVAM du Gard

30 rue des épaulettes - ZA de
I'Arnéde

30250

SOMMIERES

Tel. 04.66.77.15.04 ou 07 69 91 39
93

N° d'organisme de formation :
91.30.00.40.930

Inscription sur www.civamgard.fr

NOTE : Apporter son pique-nique !

Intervenant

Camiille Villajos, ingénieure

agronome, chargée de mission
accessibilité alimentaire et circuitscourts FD
CIVAM 30

Nabil Hillion, chef cuisinier et

gérant de la conserverie Bee Local

26/01/2026 en distanciel 30 Gard

Camille Villajos, ingénieure

agronome, chargée de mission
accessibilité alimentaire et circuitscourts FD
CIVAM 30

Nabil Hillion, chef cuisinier et

gérant de la conserverie Bee Local

THEMES FINANCEURS

[ Création d\'activité / diversification ][ Transformation ]
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[0 J'atteste avoir pris connaissance des conditions générales de formation (Voir la fiche)
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https://bulbes.app/api/public/structure/23/conditions-generales

