
Hygiène et transformation agroalimentaire fermièreet

HACCP PMS (Plan de Maîtrise Sanitaire)

Valorisation &amp; Transformation

ENJEUX

Aujourd‘hui, toute activité de transformation de denrées est soumise à une

règlementation sanitaire stricte fixée par le Paquet Hygiène (ensemble de textes

européens sur la maitrise de l’hygiène). Les exploitations agricoles qui transforment

des produits y sont également soumises.

Une des obligations est de se former à l’hygiène et à la maitrise des risques sanitaires.

Cette formation a pour but de les aider dans cette démarche en abordant les points

principaux.

Un travail complémentaire et personnel est cependant nécessaire après la formation

pour

finaliser le Plan de Maîtrise Sanitaire.

PRÉ-REQUIS

Aucun pré-requis nécessaire

CONTENU

• Présentation de la réglementation en vigueur et des principaux micro-organismes en

agroalimentaire

• Connaissances des guides de bonnes pratiques d’hygiène et adaptation à ses

pratiques personnelles.

• Rappel des règles de bonnes pratiques d'hygiène (nettoyage et désinfection, lutte

contre les nuisibles, santé du personnel, gestion des températures, potabilité de l'eau).

• Identification des risques sanitaires et maîtrise des points critiques (en appliquant de

la méthode HACCP).

• Présentation des règles de traçabilité et de gestion des produits non conformes.

• Détermination et mise en place des contrôles à effectuer.

• Élaboration de documents de contrôles.

• Étude de cas concrets et travail sur les productions des stagiaires.

MODALITÉ D'ENSEIGNEMENT

présentiel

Infos complémentaires

ORGANISÉE PAR

FD CIVAM du Gard

DURÉE : 3 jour(s)

TARIFS

VIVEA Gratuit

Salarié, porteur de projet, demandeurs

d'emploi, RSA, ... : nous contacter

ATTESTATION

Remise en fin de formation

RENSEIGNEMENTS

Camille VILLAJOS

villajos@civamgard.fr

FD CIVAM du Gard

30 rue des épaulettes - ZA de

l'Arnède

30250

SOMMIÈRES

Tel. 04.66.77.15.04 ou 07 69 91 39

93

N° d'organisme de formation :

91.30.00.40.930

Inscription sur www.civamgard.fr

NOTE : Apporter son pique-nique !

DATES, LIEUX ET INTERVENANTS

Date Lieu Intervenant

07/01/2026 30250 Gard Lorette Reynier, formatrice

spécialisée en transformation

fermière au CFPPA de Florac

THÈMES

Création d\'activité / diversification

Pratiques et productions agricoles Transformation

Agriculture durable Agriculture durable

FINANCEURS

VIVEA
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