
Produire de la châtaigne

PUBLIC CIBLE

Paysans, paysannes, porteurs porteuses de projets

OBJECTIFS

Appréhender la production de châtaignes : flière, enjeux, conduite de verger,

débouchés de commercialisation

ENJEUX

Cette formation a pour objectif d’apporter des connaissances sur la filière et des

enseignements techniques afin de mieux appréhender la production de châtaigne.

Formation éligible pour le Pass Agriplantation

PRÉ-REQUIS

Aucun pré-requis nécessaire

CONTENU

Tour de table de attentes

- Discussion autour des enjeux de la filière châtaigne en Aveyron et ailleurs

- Apport théorique sur les arbres et le choix des variétés en fonction des conditions

pédoclimatiques

- Apport théorique sur l'implantation d'une châtaigneraie

- Notions sur la conduite du verger : taille, gestion des maladies et ravageurs, irrigation

et travaux pratiques au verger

- Les débouchés de commercialisation et discussion sur les ateliers de transformation

Bilan de fin de formation

MODALITÉ D'ENSEIGNEMENT

présentiel

MÉTHODES ET MOYENS PÉDAGOGIQUES

Apports théoriques

Echanges entre les participants

Support de formation

Verger du conservatoire de la Châtaigne de Rignac

MOYENS MATÉRIELS

Salle toute équipée (écran, paper-board, etc.)

Châtaigneraie

MODALITÉS D'ÉVALUATION DES ACQUIS

Bilan de fin de formation, évaluation des acquis et de la satisfaction par les participants

et suites envisagées. Nous utiliserons une grille d'auto-évaluation, d'utilisation intuitive

et également un questionnaire d'évaluation de la satisfaction qui permet aux

bénéficiaires d'exprimer leurs attentes pour la suite ainsi que leur satisfaction ou leur

désaccord selon des axes variés : organisation logistique, rythme de la formation,

qualité des interventions. Une évaluation orale collective est réalisée en complément

du questionnaire.

DÉCLARATION D'ACTIVITÉ DE L'OF

Formation portée par l'ADDEAR de l'Aveyron, N°OF : 73 12 00 41 012

RÉFÉRENCES QUALITÉ

qualicert

Infos complémentaires

ORGANISÉE PAR

ADDEAR de l'Aveyron

DURÉE : 1 jour(s)

DATE LIMITE : 22/01/2024

MODALITÉS D'ACCÈS

Les modalités d’accès seront

précisées lors de la confirmation

d’inscription.

TARIFS

Adhérent 189 €

Non adhérent 189 €

Non agricole 189 €

Finançable par le fond de formation

Vivea

Nous contacter pour votre prise en

charge. Les tarifs 2024 de Vivea peuvent

évoluer.

ATTESTATION

Remise en fin de formation

RENSEIGNEMENTS

Hélène Blanc

addear12@orange.fr

ADDEAR de l'Aveyron

La Maison des Paysans

7 Côte d’Olemps

12510

Olemps

Tel. 05-65-67-44-98

N° d'organisme de formation :

73120041012

MENTIONS

Pour réussir votre formation, notre organis

me est en capacité d’adapter ses prestati

ons aux éventuelles situations de handica

p, temporaires ou permanentes. Merci de

nous contacter afin d’étudier ensemble le

s possibilités d’adaptation.

NOTE : Chacun amène un plat à

partager pour le repas du midi.

DATES, LIEUX ET INTERVENANTS
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Date Lieu Intervenant

05/02/2024 Aveyron Conservatoire Régional du Châtaignier (ACRC)

La Croix Blanche 12390 Aveyron

Loïc VINCENT, ACRC

 J'atteste avoir pris connaissance des conditions générales de formation (Voir la fiche)
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https://bulbes.app/api/public/structure/69/conditions-generales

